,Apfelwein kann ganz verschieden schmecken‘

Verkostung des Obst- und Gartenbauvereins Eckartshausen — Florian Emmerich heilit der neue Apfelkonig

ECKARTSHAUSEN (jm). Apfelwein
ist noch lange nicht gleich Apfelwein. Es
gibt dunklen und hellen, siiBlich schme-
ckenden und sauren, klaren und naturtrii-
ben, aus einer Apfelsorte hergestellten und
gemischien oder mit anderem Obst verfei-
nerten. Den meisten Leuten ist gar nicht
klar, wie verschieden Apfelwein schme-
cken kann®, erliutenn Gitz Emmench,
Vorsitzender des Obst- und Gartenbau-
vercins Eckarishausen.

Die zahlreichen Besucher der Apfel-
weinverkostung des Vereins im Dorfge-
meinschafishaus merkien allerdings sehr
schnell, wic vielfiltig das typisch hessi-
sche Getrink sein kann. 21 Sorten Apfel-
wein, alle von Vereinsmitgheder herge-
stellt, konnten probiert und mit Punkien
yvon eéins bis sechs bewertet werden. Am
Ende stand die Kiir des Apfelkinigs 2004

Zu den Klingen von Hn:hnrgi:lipil."]cr
Giinter Benner, der mit ,Julchen von

Vorsitzender Gotz Emmerich beim Ausschenken der Apfel-

weinproben.
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Bohnhob™ eigens aus dem Westerwald
angereist war, begutachieten die Giste
kritisch die Apfelweinproben. Da wurden
die Gliser ins Licht gehalten, daran gero
chen, der Wein schliickchenweise ver-
kostel - wie bei einer Weinprobe. Und wie
bei Traubenwein entschieden auch beim
Apfelwein die gleichen Parameter Ge
schmack, Geruch, Farbe und Machge
schmack. .. Von der Sicht her muss der
Apfelwein klar sein. Dann ist er ausgego

n*, hielt der Vorjahressieger Eberhard
Kuppe ¢in Glas hoch. Und gab auch gleich
das Geheimnis fiir die Herstellung cines
guten Apfelweins preis: ,[Das A und O ist
die Sauberkeit. Die Apfel miissennach der
Emte gewaschen werden, es diirfen keine
faulen dabei sein und avch die Gefibe
miissen sehr sauber sein.” Das frither
iibliche Schwefeln der Holzfisser entfill
heutzutage. da fast ausschlieBlich Plastik-
fisser verwendet werden. Auch aul die
Temperatur muss ge-
achtet werden. 15 bis
20 Grad beim Giiren
und etwa sechs Grad
bei der Lagerung hiilt
Kuppe flir optimal
Mach dem Giiren sam-
melt sich die Hefe oben
an. Um den Apfelwein
Lronder Hefeherunter
zunchmen', wird er mit
einem Schlauch ange
saugt, dic Hefe keines
wegs abgeschipft, wic
naiverweise ein Laie
vermuten Kinnte

Mit den besten Re-
sultaten bei der Apfel-
weinverkostung schnitt
an diesem Abend Probe
15 ab, ein aus gemisch
ten Apfeln hergesteller
Apfelwein. Florian
Emmerich heillt damit
der nene Apfelking
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Der let st;ahrrq-: Apfelkonig Eberhard Kuppe beim Probieren und Bewerlen einer der

insgesamt 21 Proben.

vion Eckarishausen

Fir Gtz Emmench 151 Ziel der Akiion
vor allem der Erhalt der Streuobstwicsen
Wir wollen so eine Machifrage nach
Apfelwein generieren. Dann werden hof
fentlich noch mehr Béiume gepflanzt.™ Der
Apflelwein stehe ganz am Ende der Wen
w..;_'||-::|||'|,|r'|:-_'\k|;l;1-:_' Fuerst kime das Pilan-
zen, dann die Pflege der Baume, schliel-
lich die Ernte und das Keltern, ehe dann cin
hoffentlich kistlicher Apfelwein entsiehe

JUnser Apfelwein istein in jeder Hinsichl

111.(:13L1LI\L|'|L"\ Getrink™, hebt” Emmerich
hervor. Alle Apfel stammien aus der
CGemarkung, lange Anfahriswege helen
WER

[as vergangene Jahr bescherte den
Mitgliedern wegen des trockenen Wetters
eine cher miBige Ernte, aber mit hoher
{Ochsle-Zahl. Etwa 3 000 Liter Apfelwein
wurde von den Vereinsmitgliedem auf der
vereinseigenen Kelteranlage hergestelit,
Auch filr Emmench hat Sauberkei obersie
Prioritit. Apfelwein seiviel emphindlicher

als Traubenwein. Wegen der genngereren
SHure kippe Apfelwein schneller um als
das Traubenpendant. Frither wurden des-
halb meist saure Sorten wie Speierling,
aber auch Quilten beigemischt. Heute
wiirden Friichie hauptsichlich wegen des
Geschmacks zugegeben  beispielsweise
Bimen

Meben der Apfelweinverkostung und
der Teilnahme am Vereinsleben des Stadt-
tzils bietet der Obst- und Gartenbagversimn
auch fiir Nichtmiglieder Schnitlehrginge
und Kurse zur Veredelung von Obstgehil-
Zen an.

Da auch in dieser Materie das Wissen
rasch veraltet, haben Vereinsmiiglieder
die Moglichkeit, sich an der Hessischen
Gartenakademie weiterzubilden. Beim
monatlichen Stammuisch im eigenen Ver-
einsheim werden die neuesten Erkenntnis-
se ausgetauscht, Weitere Informationen
iiber die Aktivititen des Obst- und Garten-
bauvereins sind im  Intermel  unter
www, Eckartshausen.de zu finden




